- achuti, tak je tomu i
3 s jabli¢ky. Bedynku

' t&ch nejsladsich,
které dostaly déti od
nasi Ellenky jsme

s détmi nastrouhali
do koldce, ktery
jsme si upekli.

Kouzlili jsme s témito surovinami:

115¢g polohrubé mouky
110 g SPALDOVE mouky
1/2 mdsla

2 vejce podestylkova
11zicka pradsku do peciva
50 ¢ cukru krystal

50 g rozinek

trosku BIO skorice

Krehky, vonavy a sladky..

Pripravu jsme si s détmi rozdélili, nékteré strouhaly jablicka, jiné pripravovaly tésto.
Jabli¢ka déti nastrouhaly nahrubo do misy. Byla krdsné $t’avnatad a slad’ouckd. U dalsiho
stole¢ku jsme odmérili MOUKU a CUKR, pridali prdasek do peciva, pokrdjeli navrch
MASLO a pFidali ZLOUTKY. Ve jsme rukami spojili v hladké a vid&né tésto, 1/3 z né;
odkrojili a zamrazili. BILKY jsme si odloili do misky, a vy3lehali je na tuhy snih.
Kold¢ovou formu bylo potfeba vyloZit pedicim papirem. Zbylé tésto jsme rozvdleli, a
vymackali na dno formy. Na tésto jsme ddvali hrsti strouhanych jabli¢ek, pak posypali
SKORICT a ROZINKAMI. Navrch jsme stérkou rozprostieli vy3lehany snih. Zbyvala
posypka. Tu jsme nastrouhali z mraZzeného kousku tésta. Kola¢ pak déti spolecné

do kuchyné ve Skolce odnesly a nechaly upéct na 180°C asi 25 minut.

Upeceny jabli¢kovy kold¢ provonél celou Skolku a déti se na néj pochutnaly na zahradé.



