Jak Motylci BERANKA pekli

Tradi¢né se pece berdnek na BILOU sobotu, ale déti v MOTYLKU se

do peceni pustily o chvilku drive. Ruku k dilu pridali vSichni a odménou jim
byl povedeny berdnek, na kterém se spole¢né pochutnali. A berdnka si

s détmi muZete upéct i doma, prozradime Vdm nd$ recept.

| Na peéeni si pfipravime:

400 g cukr moucka
200 g rozpusténého madsla
350 g polohrubé mouky
P 1 prasek do peliva
| 4 vejce
U # | mléka
1 IZice nahrubo pokrdjenych
vlagskych ofecht
30 g rozinek
40 g naldmané
horké ¢okolddy
citrénova kira

mdslo na vymazdni formy
+ strouhanka na vysypadni

cukr moucka a hrebié¢ek
na ozdobeni

A pustime se do prace..

Na berdnka vybereme formu po babicce, vymazeme jeji spodni vétsi dil mdaslem a
vysypeme strouhankou. Z rozehrdté mdslo s cukrem vyslehdme metli¢kou do svétlé pény.
Priddme mouku s praskem do peciva, vmichdme vejce a mléko. Promichdme v hladké
tésto. Nakonec priddme pokrdjeny vlasské orisky a rozinky, kousky ¢okolddy a
citrénovou kiru. Nalijeme

do formy a peceme asi hodinu na 160°C.

Upe&enému berdnkovi priddme HREBICEK misto o&i, pocukrujeme mouékovym cukrem

a ozdobime barevnou PENTLICKOU.

Prejeme Vdm i détem VESELE VELIKONOCE pIné tradiénich zvyki



