Jablickovy kolac¢ se skorici

Budeme potrebovat:

2 vajicka
1 hrnek mléka

1 hrnek Spaldové mouky

1 hrnek ryzové mouky

1 hrnek polohrubé mouky

1 cukr krupice

1 prasek do peliva

1 hrnek slunecnicového oleje

Na ozdobeni:

2 jablicka

1 vanilkovy cukr
pdr Spetek skorice

Drobenka:

1 hrnek hrubé mouky
1 hrnek cukru krupice

50 g madsla + trosku na vymazani formy

A jak pripravime ten nejkrehCi a nejvonavési kolac?

Smichdme mouky s cukrem a praskem do peciva. Pridame celd vajicka,
olej a mléko, a vse porddné promichdme. Formu na dort nebo kold¢
vymazeme mdslem a vysypeme hrubou moukou nebo strouhankou.
Pripravené tésto vlijeme do formy. Jabli¢ka oloupeme, nakrdjime
na ¢tvrtky a vykrdjime jadrinec. Pak nakrdjime na slabé pldtky a
poklademe na kold¢. Pocukrujeme vanilkovym cukrem a voriavou
skorici. Zbyva pripravit drobenku z na prouzky nakrdjeného mdsla,
hrubé mouky a cukru. Nejlépe rukou propracujeme pak v sypkou
drobenku, kterou poklademe na kold¢. Peceme asi na 175 °C asi

35 min. Vini neodoldte a aZ ochutndte ©



