Mili rodice,

prazdniny jsou za dvefmi a my Vam ze Skolni jidelny posilame recept
na vybornou hutnou polévku, ktera pohladi a zasyti biiska vSech jedliki ©

Cibulacka s bramborem

K vareni si pripravime:
1kg cibule
sluneénicovy olej
hladka mouka
morskd sl
500g brambor
sudenad zelenina

na dochuceni

petrzelka KUDRNKA

Je$té zastérku a miZete zalit..

Cibuli oloupeme a nakrdjime nadrobno. V rendliku ji orestujeme

na oleji, zaprasime moukou a oprazime. Takto pripravenou cibuli
osolime a zalijeme vodou.

Brambory oloupeme a nakrdjime na mensi kosti¢ky, které pak varime
v cibulovém vyvaru domékka.

Polévku muzZeme dochutit susenou zeleninou a ¢erstvou petrzelkou
nasekanou najemno.



