Vsem détem z Pastelky a jejich rodic¢im,

chceme prozradit recept na chutnou svacinku, kterou nam pekly uz nase babic¢ky © Ptipravte
si zastérku a spolec¢né s maminkou nebo babickou si pfipravte potfebné suroviny. Pak uz
nezbyva nez se pustit do prace. Véfime, Ze uz neodolatelna v(iné linouci se z trouby pfilaka
ke spole¢né svacince celou rodinu © At Vam chutna, tak jako détem ve skolce.

Prosivana buchta s tvarohem a kakaem

Z ceho budeme péct?
2 hrnky $paldové mouky

2 hrnky hladké mouky

2 vejce

1 hrnelek sluneénicového
oleje

2 hrnecky vlazného mléka
2 |Zice holandského kakaa
1 prdsek do peliva

1 hrnek cukr moucka

Na tvarohovou ndpli:

2 vani¢ky tuéného tvarohu
1 IZice vanilkového cukru
4 |Zice cukru krystal
trosku mléka

mdslo a strouhanka na vymazani a vysypani plechu

A miZeme zadit..

Spaldovou i hladkou mouku, cukr, prdsek do peciva a kakao
promichdme v mise. Priddme hrnecek oleje, a mléko. Plech vymaZzeme
madslem a vysypeme strouhankou a naplnime pripravenym téstem.
Tvaroh naredime v misce troskou mléka, priddme cukru krystal a
vanilkovy a vée promichdme. Ndplni lijeme na tésto tvarohové mrizky.
Peceme na 180°C asi 25 minut.



