Tyden strasidel a kouzelnych recept’ v PASTELCE!

Kdyz ve skolce strasilo, nebyla to legrace. Cely tyden nds chranila kouzla a ve $kolce se vafilo
podle LEXIKONU CAR a KOUZEL. Déti bastily, ale se nemély éeho bat, a my véfime, e sii
pochutnaly. Recept na jeden vyborny koldc, ktery déti ochutnaly v ten ¢as ke svadince Vam
prozradime ©

Kolaé &arodéje SPALDY s lesnimi bobulemi

Kouzelné prisady pripravime:
2 hrnecky polohrubé mouky
1 hrnek Spaldové mouky

1 hrnek trtinového cukru

1 hrnecek

sluneénicového oleje

1,5 hrnku mléka

2 vajicka

1 prdsek do peliva

1 IZice vanilkového cukru
500g borivek

mdslo a strouhanka

na vysypani plechu

Cukr s viini vanilky: Na drobenku:

1 vanilkovy lusk % madsla

300g mouckového cukru 100g hrubé mouky

100g cukru krupice

A v peci roztopime!

Do misy nasypeme mouku polohrubou a Spaldovou, pridame cukr tr*tinovy a
vanilkovy a prdsek do peciva a vSe promichdme. K sypké smési prilejeme olej,
mléko a priddme obé vajicka. VSechny prisady promichdme a vylijeme na mdslem
vymazany a strouhankou vysypany plech, a celé poklademe borlvkami.

Drobenku si pripravime z mdsla, hrubé mouky a cukru, které vidli¢kou

promac kdme, aZ se spoji a zasypeme ji borlvky. Peceme ve vyhFdté troubé

ha 180°C asi 35 minut. Na taliFi pocukrujeme mouc¢kovym cukrem.

Vanilkovy cukr pFipravime ze seminek, které vyskrdbneme z rozkrojeného
vanilkového lusku a mouckového cukru. Obé prisady promichdme malou chvili
v robotu. Cukr miZzeme uskladnit ve sklenici a mit ho vzdy po ruce.



